ENTREES
TARIF TTC
Terrine de pPorc au geNieVre........ucuceeveevernnneneeseesessesansns 20€/kg
Fromage de téte roti a I'ancienne.........cccceeevevereeceenees 20€/kg
Caillette provengale.........cccceueeenenne. 150gr env 2.50€ piece

Tarte gordienne(fondue de courgette au basilic)

POISSONS A CHAUFFER

Soupe de POISSON.......ccveeeerereinnnseeessesseesnssnssasssassanes 10€ le litre
Accompagnement : rouille-cro(itons-ail-parmesan

Filet de loup de mer en crodte et son velouté
De langouStine.......cccceveesninininnenennnnnnnesssssssssssnnnenes 6€/pers

Cassolette de loup de mer gratinée aux blancs

D€ POIrCAUX...veuererrerereeesereesessesessssesessessnsssssssssssseresaess 6€/pers
Gigotin de lotte a 'américaine.........cccoeeevereeceeceeennns 8€/pers
Navarin de poissons aux petits légumes................. 9€/pers

LIVRAISON POSSIBLE — TARIF : 1.50€/km

VIANDES A CHAUFFER

Gardianne de taureau..........ccecvvercsinnsneisresensnnnes 7.50€/pers
Civet de porcelet.........cuvvviirinnscsninnsninnnnnnns 5.50€/pers
Fondant de veau aux pleurotes..........ccceevveeeneee. 7€/pers
Gigotin de volaille farci sauce supréme.............. 6€/pers
Sauce aux morilles supplément............c.cceceeeunnee 2€/pers

Epaule d’agneau- Petit épeautre

Et @il CONfit..uueeeererececeresecer e e cse e snesnesnees 8€/pers
Navarin d’agneau aux petits légumes................. 9€/pers
Fricassée de canard aux olives.........c.cceeurseesuesunes 8€/pers
Tomate farcie a la provengale.........cccceeeeueuens 2.50€ piece

LEGUMES (en saison)

Fondue de courgette au pistou 12€/kg............ 1.50€/pers
Gratin dauphinois individuel............cccceecvrurunuee 1.50€/pers
Gratin dauphinois en plat 8€/kg

Garniture de champignons  20€/kg.........cceeu... 3€/pers

Ratatouille provengale 12€/kg............. 1.50€/pers

Tomate a la provengale .......cccceeeeerverveseecnenne 1.20€/pers

Aubergine a la parmesane et tomate au pistou

............................................................................. 1.50€/pers
Paillasson de pommes de terre.........cccceeveenee 1.50€/pers
Polenta gratinée au parmesan...........cccceevvunee 1.50€/pers

PLATS UNIQUES

(minimuum 10 personnes)

Pa€lla.....ecceeeecere e e s sne e e e ssnsnnsnnsnens 11€/pers
ATONiccucueeenreereceecereseereseesesessesesaesssssssnssssssaesesnsssssaens 12€/pers
COUSCOUS...cueerrrerereesessesesessesessssessssesssesssnsssnsssesssasses 11€/pers
Bouillabaisse.......c.ccccerriniineinrinnninssnnnssnnsnnsnns selon arrivage
Pieds et paquets (2 pieds et 2 paquets)............... 10€/pers
CaSSOUIEL .....ccccreceecrrcnnrnc e e s sassaeseseseennenasn sas e sens 10€pers
ChOUCIOULE......ceecereeeeee e e sesre e seesenaeeaesensensenens 12€/pers
Lazagne 12€/Kg......cccoceverurerrereereresesnesesseeennes 5€/pers (400g)

PATISSERIES

Parfum aux choix.........ccce0euce..... 17.50€/Kg.........2.50€/pers

Chou patissier caramélisé............ Punité.......ccceeveeceeceeinnnne 1€
Chou patissier monté en piéce... 'unité...........ccccu..... 1.20€
Chouquettes..........cooeruerrririsninenns 1008......cceevemnunsinrisensnns 3€
Petits fours panachés................... 50 PI€CES...ccerrrurruraranane 50€

PAIN

Pain aUX CEréales........uuevereverrvernnresnesseensaessnressannnens
Pain portion (40/50g)

JOURS DE FERMETURE

LUNDI & MERCREDI APRES MIDI



